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GOURMET

Koch (m/w/d)

e  Erstellung von Cateringkonzepten inkl. Vor- und Nachkalkulation, Berechnung von Grammaturen

e Weiterentwicklung von Kiichenkonzepten und Berticksichtigung moderner Erndhrungserkenntnisse,
Foodtrends und Produktionsmethoden

e Sicherstellung eines jederzeit reibungslosen, zligigen sowie rationellen Arbeitsablaufs im Kiichenbereich

e Einhaltung von Qualitatsstandards und Hygienerichtlinien

e Permanente Qualitdtskontrolle

lhr Profil

e Abgeschlossene Berufsausbildung im Gastronomiebereich idealerweise als Koch

e Sie haben umfassende gastronomische Berufserfahrung in vergleichbaren Betrieben mit intensivem
Gastekontakt

Sehr gute Deutsch- und Englischkenntnisse

Hochstes Qualitatsbewusstsein und Liebe zum Beruf

Engagierten Einsatz sowie selbstdndiges, erfolgsorientiertes und eigenverantwortliches Arbeiten
Hohe Lernbereitschaft, Kreativitat, Flexibilitdt und Belastbarkeit

Sicheres, serioses und freundliches Auftreten gegeniliber Gasten und Kollegen

Leistungsbereitschaft und Freude am Umgang mit Menschen

Bereitschaft zur Reisetatigkeit und Wochenendeinsatz

Wir bieten lhnen

Eine abwechslungsreiche und verantwortungsbewusste Tatigkeit in einem starken Team, gute Entwicklungsmaoglich-
keiten in einem familiengefiihrten Traditionsunternehmen der Lebensmittelindustrie.

Sie suchen eine neue und besondere Herausforderung? Dann werden Sie Teil unseres Teams. Wir freuen uns auf lhre
aussagekraftigen Bewerbungsunterlagen unter Angabe, lhrer Gehaltsvorstellung und lhres friihesten Eintrittstermins.

Feinkost Dittmann
Reichold Feinkost GmbH
Im Maisel 6

65232 Taunusstein

Tel.: 06128 / 972-276

Gerne auch per E-Mail an:
bewerbung@feinkost-dittmann.de




